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BAKLAVA

Malzemeler

2 adet baklava yufkasi

2 ActiFry kasigi dévilmUs ceviz
1 ActiFry kasi@i déviimds findik
1 ActiFry kasidi esmer seker

4 ActiFry kasigi bal

4 ActiFry kasigi su

1 ActiFry kasidi tereyagi

Yufkalar 10 x 20 cm. genigliginde kesip icine findik, ceviz ve sekeri yayin. Siki bir sekilde yuvarlayarak sarin. Bir
uctan baglayarak diger uca dogru blzustirerek sarin.

Uc kismini kapatmadan 6nce fir¢a ile su srip yapistirin ve derin dondurucuda 1 saat dondurun.

Pisirme haznesine tereyagdini koyup ActiFry’i galistinin. Tereyadi eriyince hazneye 6 adet baklava koyun ve
10-12 dakika pisirin.

Bir karistirma kabinda bal ve suyu karistirip serbeti hazirlayin. Baklavalarin Gzerine dékerek en az 30 dakika
cekmesi icin bekletin.

Not: Eger baklavanizi pisirdikten hemen sonra servis etmeyecekseniz, serbeti bir tasim kaynattiktan sonra
baklavalarin Uizerine dokiin. Baklavalarin piserken ac¢iimamasi igin siki ve klicik sarmaya 6zen gdésterin.
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