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BAKLAVA (NEVSEHIR)

2 yumurta, 1 ¢cay bardagi yogdurt, 1 cay bardadi siviyag, 1 tath kasigi soda ve alabildigince un ile kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yogrulur. Bezeler yapilip dinlendirilir. Nisasta serperek incecik agilir. Oklavaya
yarisina kadar sarilir, ortadan kesilir (istenirse igine ceviz konulabilir). Oklava tizerinde buzilir ve gikartilarak
kibrit kutusu blydkluginde kesilir, tepsiye dizilir. Diger yarisina da ayni islem uygulanir. Uzerine 1 su bardagi
eritilmig tereyadi gezdirilir. Pembelesene kadar firinda pisirilir. 4 su bardagdi seker, 4 su bardag su ile kaynatilir,
indirmeye yakin limon sikilir. Hamur sogukken ilik surup gezdirilir.
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