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BAKLAVA (ISPARTA)

Ug yumurta, su, un ve tuz ile hamur yogrulur. Hamur iri ceviz blyikliigiinde "beze"lere ayrilarak bir bezin
Uzerine konurlar. Bezeler yufka halinde oklava ve nisastayla ¢ok ince agilir. Tepsi yaglanir, yufkalar tepsilere
ddsenir. Kat kat arada yagdlanarak on yufka Ust Uste serilir. Arzuya gore araya ezilmig ceviz veyahut findik, fistik
gibi kuru yiyecekler serpilir. Bitince baklava dilimler seklinde kesilir. Sonra kizdiriimig tereyadi Gzerinde
gezdirilerek dékuldr. Firinda pistikten sonra soguk olarak serbeti de dokilerek bir miiddet bekletilir.
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