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BAKLAVA (ERZINCAN)

Erzincan Valiligi

Bir bardak su, bir bardaktan biraz az yag, iki limon suyu ve ¢ok az da tuz hazirlanir. Un ile karigtirilir. Yarim saat
dinlendikten sonra findik blyUkliginde topaklar yapilir. Hamuru fazla yorulmaz findik blytkliginde ki
topaklarin bes tanesi tekrar bir topak haline getirilir. Yufkalarin miimkin oldugu kadar ince agilmasi gerekir.
Hazirlanan yufkalar tepsiye serilir. Topak sayisi yari olunca ortasina bol ceviz ekilir. Kalan yufkalar tekrar tepsiye
serilir. Henliz pismeden eskenar dértgen seklinde kesilir. Hafif yaglanarak pismeye birakilir. Pembelesmeye
baslayinca firndan alinip yarim kilo kadar tereyadi dumani ¢ikacak kadar daglandiktan sonra tepsinin tzerine
dokulur. Tekrar firna konur ve 5 dakika sonra alinir.
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