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BAKLAVA (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

Yeteri kadar un
SiviYag
Karbonat
Seker

Ceviz

Un ile sivi yag kanstinlarak iyice yogrulur. 1 cay kasigi karbonat ilave edilerek tekrar yogrulur.

Elde edilen bu hamur yufka seklinde acilir. 2,5 santim genisliginde seritler halinde kesilir. Bu seritlere gul sekli
verilerek bir kapta kizgin bir gekilde ortasindan catalla tutularak kizartilir.

Onceden hazirlanan soguk surubun igerisine atilip bir siire bekletilir. Uzerine ceviz, findik, fistik ve benzeri
seyler dévilar, Gzerine serpilir.
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