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BAKLAVA BOREK

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag! yogurt

2 corba kagsidi tozseker
3 adet yumurta

3 su bardagi un

250 gram beyaz peynir
200 gram tereyagi
acmak icin nigasta

Siviyag, yogurt, tozseker, yumurta ve unu karigtirip hamur yapin. Yarim saat dinlendirin. Ceviz biytkliginde 30
adet beze koparin. Bezeleri iki ayri gruba ayirip pasta tabagi blyUkliginde agin. Tereyagini eritin ve yufkalarin
arasina surun. 15 tanesini Ust Uste koyun. Nisasta ile tepsi buyUkliginde agin. Uzerine rendelenmis beyaz
peyniri yayin. Kalan 15 adet yufkaya da ayni iglemi uygulayip, diger grubun tizerine yayin. Dilim dilim kesin.
Uzerine artan tereyagini kizdirip gezdirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda (izeri kizarana dek pisirin.

ML® Baklava Bérek icin tiklayin

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 14.06.2021
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