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BAKLALI TAVUK

300 gr. bakla

4 adet tavuk gogsi

1 su bardagi beyaz peynir

1 adet kirmizi biber

1/2'ser demet dereotu ve maydanoz
4 corba kasigi zeytinyagi

1/2 ¢ay bardag sicak su

Tuz

Karabiber

Pul biber

Tavuklari dévin ve tamamen ayirmadan cep seklinde kesin. Baklayi kiyin. Kirmizi biberi kiip dograyin. Bakla,
kirmizi biber, ufalanmig peynir, kiyllmig dereotu, maydanoz, tuz, karabiber, pul biberi karigtirin ve tavuklarin igine
doldurun. Agilmasini dnlemek igin kirdanla tutturun. Zeytinyaginda kizartin. Uzerine su ekleyip kisik ateste 15
dakika pisirin.
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