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BAKLALI SANDVIC

200 gram i¢ bakla

4 tane kaynamis yumurta

1 tutam tuz

1 kasik mayonez

yeteri kadar salam

18 tane tost ekmegi

150 gram margarin

1 cay kasigdi tane karabiber

200 gram haglanmig ve kabugu ayiklanmis i¢ baklay! dogradiktan sonra ezilmig 2 adet kati yumurta, bir tutam
tuz,ve 1 tath kasig sana margarinkatip 6gatilmuas tane karabiber ve 1 ¢orba kasigi dolusu mayonezle
karistirarak birinci i¢ dolguyu hazirlayin. salami ince dograyip ezilmis 2 adet kati yumurta ve 1 ¢orba kagsigi
dolusu mayonezle karigtirarak ikinci i¢ dolguyu elde edin. 18 adet tost ekmeginin kitir kenarlarini ayirip genisligi
8 cm[Zllik kareler elde edin. Tost ekmeklerinin ilk katina 6nce margarin siirlip i¢ baklali dolgudan siiriin. Ikinci
tost ekmegi dilimini Gzerine yerlestirip sana margarin siriin Macar salamli ikinci dolgudan sUrGn.

Son olarak Ugiincl tost ekmegini yerlestirerek mini sandvigleri hazirlayin. (Bu sekilde diger sandvigleri de
olusturun.) firnda 5 dakika pigirip hazirladiginiz sandaviglerin tzerine yuvarlak dilimlenmig birer adet kati
yumurta yerlestirin. Baklali ve salamli mini sandvigleri istege gore i¢c baklayla sisleyip servis yapin.
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