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BAKLALI PURELI ENGINAR

4 adet enginar

3 adet kesmeseker

1 sogan

2 cay bardagi kurubakla
3 dis sarimsak

1 gay bardagi zeytinyagi
1 gorba kagi§i kapari

5 dal dereotu

Temizlenmis enginarlarin Gzerine az miktarda su, zeytinyagi ve sekeri ekleyip kisik ateste pisirin. Bu arada kuru
baklalari da yikayip didiklIi tencereye koyun, Uzerine soganlari, sarimsaklar ve zeytinyagini ilave edip pigirin.
Baklalar pigince plre yapin, igine dereotu ve kapari katip karigtirin. Bu plreyi de enginarlarin iclerine doldurun.
Kenarlarina dereotu serpin. Uzerine de kapari tanelerini yerlegtirin.
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