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BAKLALI PIRING PILAVI

Elif Korkmazel

250 gr. bakla

2 su bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet sogan

Tuz

2.5 su bardag su

Pirinci ik tuzlu suda bekletip stiziin. Baklay! yarim santim buyuklGginde dograyin. Dogranmig sogani, Ug ¢orba
kasiJ! zeytinyaginda kavurun. Uzerine baklayi ekleyip soteleyin. Pirinci kalan zeytinyaginda kavurun. Uzerine
sicak su ve tuz ekleyin. Suyunu yari yariya ¢ekince baklayi ilave edip suyunu ¢ekene kadar pisirin.
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