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BAKLALI PILAV

30 Gr Sana Klasik

300 gr taze bakla

0,5 Adet limonun suyu

3 Su Bardagi sicak su

0,5 Demet dereotu

2 Su Bardagi jasmin pirinci
1 Biraz tuz

1 Yemek Kasigi un

Piringleri yikayin. Bir kaba aktarip Gzerini gececek kadar sicak su ekleyin. Tuz ilave edip 30 dk bekletin. Daha
sonra yikayip stizin. Baklalari 2-3 cm uzunlugunda kesip limonlu ve unlu suda 15 dk beklettikten sonra
haslayin. Margarini eritip piringleri 5 dk kavurun. Sicak su ve tuz ilave edip tencerenin kapagini kapatin. Piringler
suyunu ¢ekmeye yakin baklalar ekleyin ve 10 dk daha pigirin. Dereotunu ince kiyip pilava karistirin ve sicak
olarak servis edin.
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