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BAKLALI PILAV

MALZEMESI

2 su bardag! piring

2 su bardag taze i¢ bakla
1 demet dereotu

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

TARIF

Piring 1lik, tuzlu suda beklerken, i¢ baklayi kaynayan tuzlu suda 5 dakika hagslayip, stztn. Baklalarin zarlarini
soyun. Tencerede tereyagini eritin. Pirinci saydamlasincaya kadar kavurun. Tuz ve slizdidunGz bakla suyundan
3 su bardag ekleyerek pisirin. Baklalari ve kiyllmig dereotunu karistirarak atesten alin. 10 dakika dinlendirip,
servis yapin

Fotograf "nuran nur" tarafindan génderildi. 15.05.2019
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