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BAKLALI PAZI SARMASI

2 ¢orba kagsig margarin
2 demet pazi yapragi

1 su bardag kuru bakla
1 su bardag bulgur

1 ¢corba kasigi kuru nane
1 corba kasigi salca

1 adet sogan

2 su bardagi su

Tuz

Baklay diidiikllide seklini kaybedene kadar haglayin. Sogani kiigtk kiip kiip dograyin.Bir tavada margarini eritip
sogani soteleyin. Uzerine bakla, bulgur, nane, salga ve tuzunu ilave edip karistirin. Pazi yapraklarini kaynar
suda 3 dakika bekletip hemen alin. Damarli kismi igte kalacak gekilde i¢c malzemeyi koyup sarin. Tencereye
dizgun bir sekilde siralayin. Uzerine 2 su bardagi suyu ilave edip kapadi kapakli olarak 35 dakika pisirin.
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