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BAKLALI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kuru bakla

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan

4 su bardagi su

4 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

3 corba kagsiJ! tereyagdi

Havug, patates ve sodan kabaca dogranir. DUdUKIU tencereya konur. Uzerir]_e yikanmig, bakla, mercimek, su,
tuz eklenir: Kapadi kapatilir. 20 dakika haslanir. Sonra blenderden gegirilir. Uzerine et suyu eklenir, karigtirarak
bir tasim pisirilir. Servis tabagdina konur. Eritilmis tereyagdi gezdirilir.
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