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BAKLALI BULGUR PILAVI

250 gr. bakla

2 su bardagi pilavlik bulgur

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi zeytinyad

1 adet sogan

3 su bardagi sicak su

1/2'ser demet maydanoz, dereotu ve nane
Tuz

Baklalari dodrayin. Bir tencereye tereyadi ve zeytinyagini koyup yemeklik dogranmig sogani ilave edin. Soganin
rengi ddnmeye baslayinca baklayi ekleyin. 10 dakika kadar karistirarak kavurun. Bulguru tencereye ekleyin.
Birka¢ dakika daha kavurup suyunu ekleyin. Tuzunu katip suyunu ¢ekene dek pigirin. Ocagi kapatip pilava
kiyllmig maydanoz, dereotu ve nane ilave edip bir kez karistirarak servis yapin.
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