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BAKLALI BROKOLILI PILAV

300 gram bakla

2 bardak piring

3 bardak etsuyu

2 kasik margarin

300 gram brokoli

300 gram bakla

1 kasik tuz, karabiber
1 kasik margarin
Yarim limon

ilk dnce pirinci yikayip margarinle kavuralim etsuyunu ekleyip pisirelim tuzunu ilave edip diger tarafta baklamizi
dograyip haglayalim stizelim margarinle kavurup tuz karabiber katalim brokolimizide ayni sekilde sicak suya
batirip ¢cikaralim tuz ekleyip limon sikalim simdi kaliblarimiza ilk dnce bakla koyup Uzerini pilavla kapatalim bir
kac tanesini 6yle yapalim dider kaliblarin igine brokoliyi koyup tzerini pilavla kapatalim hangisinde ne oldugu
belli olsun diye ben sekil yaptim baklali olanin tizerine baklayla kiz yaptim brokoli olani gocuk yaptim zeytin
tanesiyle boncuk goézler yaptim.
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