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BAKLALI BEZELYELI PIRING PILAVI

2 bardak piring

100 gr kuru i¢ bakla
100 gr bezelye
Yarim demet dereotu
150 gr tereyagi

Pirinci Ik suda yarnim saat bekletin ve yikayin baklayi tuzlu suda haslayin kizdiriimig tereyadinda piringleri
kavurup suyunu ilave edin ve suyunu ¢gekene kadar kisik ateste pisirin pisince bakla bezelye kiyilmis dereotu ve
tuzunu ekleyip kanstirin. Bir siire demlendirin.
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