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BAKLA SOSLU MAKARNA

Elif Korkmazel

400 gr. bakla

1 paket fettuccine

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet kiguk boy sogan

1/2 su bardag tavuk suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi parmesan peyniri
Tuz

Karabiber

Zeytinyagini bir tavaya alip ince kiydiginiz sogani pembelesene kadar kavurun. Ayikladiginiz bakla ve tavuk

suyunu Uzerine ilave edin. 20 dakika pisirip tereyad, tuz ve karabiber ekleyin. Diger taraftan genis bir kapta
tuzlu su kaynatip makarnayi haglayin. Stzdikten sonra baklali karisima ilave edin. Bir-iki dakika karigtirarak
pisirin ve servis tabagdina alin. Parmesan peyniri serperek servis yapin.
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