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BAKLA PILAKI

Yarim kg kuru bakla

1 adet blylk sogan

1 adet blyUk havug

1 adet blyUk patates

1,5 cay bardagi zeytinyag!
1 cay kasigi toz seker

2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

Maydanoz

Bakla aksamdan islatilir, ertesi giin yumusayana kadar haglanir. Sogan ince dogranir, zeytinyaginda
pembelestirilir. Uzerine tavla zarn seklinde dogranmis havug, 5 dakika sonra ayni sekilde dogranmig patates
atilir. 10 dakika sonra kabuklari alinmig bakla, seker, tuz ve az su eklenir. 15 dakika pigirilir. llik servis edilirken
kiyllmig maydanoz serpilir.
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