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BAKLA FAVA

Malzemeler.

500gr. Kuru bakla

4 yemek kasigi toz seker

1,5 limon

1 su bardagi zeytinyagi

1 orta boy sogan

1,5 tath kasigi tuz

1 demet c¢ok ince kiyilmig dereotu

2 yemek kasigi seker ve yarim limonun suyu ile bir gece dnceden baklalarimizin Gizerine 2 parmak su ¢ikacak
sekilde suyu da ekleyip bekletiyoruz. Sabah bu suyu dokup tekrar Uzerine ¢gikana kadar su ekleyip yine yarim
limon ve 1 yemek kagsiJi sekerimizi ilave edip iyice yumu-sayip ezilecek kivama gelene kadar pisirlyoruz ve
robottan gegiriyoruz. Diger tarafta sogani rendeleyip sivi yagimizla hafif pembelegtiriyo-ruz. Robottan
gecirdigimiz bakla ptremizi, 1 yemek kasigi seker ve son kalan yarim limonumuzu da ilave edip bir 5 dakika
kadar hizli hizli karistirarak pisiriyoruz ince kiydigimiz dere otumuzu da ilave edip 10-15 dakika kadar daha
tahta kasikla dibinin tutmasina misaade etmeden karistirarak pisirmeye devam ediyoruz. Pigirme iglemi
bittikten sonra istediginiz bir gukur tabagda ya da istediginiz sekillerdeki kek kaliplarina koyup oda sicakligina
geldikten sonra buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz. Servis yapacaginiz zaman yerlestirdiginiz kabi servis
tabagina ters cevirip zeytinyagi ve limonla servis yapabilirsiniz.
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