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BAKLA CORBASI

Yarim su bardagi bugday
400 gram taze bakla

1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

1 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 kése yogurt

Tavuk suyu

1 limon

Baklalari ince ince dograyin. Limonlu suyun icinde bekletin. Bugdayi yikayin, tizerine bol su dékip kaynatin.
Bugday haslandiktan sonra tavuk suyunu ve baklalari da ekleyip kisik ateste pisirmeye devam edin. Yogdurdu,
yumurtay! ve unu blyUk bir kaba alarak ¢irpin. Karigimi tencereye yavasga ve karigtirarak dékin, tuzunu da
ekleyin. Sogani ince ince dograyin. Tereyadinda dogradiginiz sogani kavurun. Sogan pembelestikten sonra
hazirladiginiz corbanin icine ekleyip karistirin, bir tagsim daha kaynatip sicak olarak servis yapin.
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