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BAKLA CORBASI

1 Adet Sogan/ince Kiyilmig
2 Adet Sarimsak/Ince Kiyilmig
4 Dal Dereotu

100 g Yogurt

50 g Un

1 Adet Yumurta Sarisi

20 ml Limon Suyu

700 ml Tavuk Suyu

20 g Tereyagi

Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Karabiber
Yeteri Kadar Zeytinyagi

Tereyagini tencerede eritin ve yanmamasi igin birka¢ damla zeytinyadi ilave edin.Sogan ve sarimsagi hafif
sararincaya kadar soteleyin. Baklalar ekleyin ve 3-4 dakika soteleyin. Tavuk suyunu ekleyip baklalar
yumusayana kadar pigirin. Terbiye i¢in bir kapta yogurt,un,yumurta sarisi ve limon suyunu karistirin. Corbadan
bir miktar alip terbiye ile karistirdiktan sonra tamamini gorbaya ilave edin ve 5 dakika kisik ateste tikirdatin. Tuz
ve karabiber ile lezzetlendirin. Servis kaselerine alin ve lizerine dereotu koyarak servis yapin.
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