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BAITA SOSU

1 adet sogan

4 dis sarimsak

200 gr kiyma

1 adet havug

3 adet domates

2 dal taze feslegen

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Sogani soyup kuguk kipler halinde dograyin, sarimsagi ezin Zeytinyagini tavada isitip sogan ve sarimsagi
ekleyerek pembelesinceye kadar kavurun Kiymayi ilave edin, suyunu salip ¢ekinceye kadar kisik ateste
kavurmaya devam edin.Havucu temizleyip rendeleyin Domatesin kabuklarini soyup klipler halinde dograyin
Fesleden yapraklarini yikayip ince ince kiyin Havug ve domatesi kiymali karigima ekleyin Feslegen, tuz ve
karabiber ilave edin Ilininca Uizerine parmesan peyniri serperek servis yapin.

Not: Bu sosu makarnanin veya pilavin yaninda sunabilirsiniz Pide ve ekmek Uizerine sos olarak sirebilirsiniz
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