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BAHCIVAN CORBASI

2 adet sogan

500 gr koyun dos eti
1 adet kereviz

1 adet havug

1 fincan eriste

1 adet prrasa

1.5 kasik margarin

1 fincan bulgur

4 adet yumurta sarisi
Y2 kagslk salca

2 adet limon

Bir tencerede yag eritip et ve sogani kavurun, salgayi karistirin ardindan 15bardak sicak su ilave edip
kaynamaya birakin. Etler iyice yumusasin. Diger sebzeleri dograyarak hazir edin. Etin kivami gelince sebzeleri
ve bulguru tencereye ilave edin. Sebzeler de yumusayinca eristeyi katin, kisik ateste pissin. Yumurta sarilarini
limon ile ¢irpin, icine Y2 bardak su karistirin ve ocaktan aldiginiz gorbaya gezdirin. Kiyilmig maydanoz serperek
servis edin.
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