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BAHCE USULU TAVUK

Malzeme

- 6 adet tavuk kalca

- 6 yemek kasigi Sivi Sana

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet kabak

- 2 adet prrasa

- 4 adet taze sogan

- 5 adet sivri biber

- 4 su bardagi tavuk suyu (2 tablet)
- 1 tath kasigi kekik

- Tuz ve karabiber

- Uzeri igin:

- Yarim demet kiyilmis maydanoz

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Kabaklarin kabuklarini kaziyip, yatayina ortadan ikiye kesip ¢ubuk, ¢ubuk dograyiniz.

Pirasalari halka halka dograyip, taze soganlari kiyiniz, sivribiberlerin tohumlarini ¢ikarip, dograyiniz.

Yayvan bir tavada 2 yemek kasigi Sivi Sana?yi kizdirip, tavuk kalgalara renk verdiriniz.

Yayvan bir tencere de 4 yemek kasigi Sivi Sana?yi kizdiriniz, kizan yaga piyazlik dogranmig kuru sodanlari ilave
edip, sodanlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Kuru soganlar pembelesince, igine dogranmig pirasalari, sivri biberleri, taze soganlari ilave edip birlikte
kavurunuz.

En son olarak sebzelerin i¢ine renk verdirdiginiz tavuklari, dogranmig kabaklari, tavuk suyunu, kekigi, tuz ve
karabiberi ekleyip, pisiriniz.

Pisen yemegi servis tabagdina alip, kiylmis maydanoz ile stsledikten sonra sicak olarak servis ediniz.
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