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BAHARATLI TAVUK TABAGI

100 Gr Sana Klasik

3 Corba Kagigi susam

2 Adet tavuk

1 Gorba Kasigi Aci biber sosu
2 Corba Kagigi bal

100 ml ketcap

1 Tutam tuz

1 Tutam karabiber

4 Corba KasIJi soya sosu

Keskin bir bigakla dnce tavudun kanatlarini kesin. Ardindan butlarini ve kalgasini ayirin. Gégus kismini
kemiginden siyirip ortadan enlemesine ikiye ayirin. Kanat kisimlarini temizleyin. Bir tavada 50 gr margarini eritip
bal ve soya sosu ile karigtirin. Karisimi tuz ve karabiberle tatlandirin. Pilicin yarisini bu marinatin i¢ine bulayin ve
Uzerine susam serpin. Kalan margarini bir tavada eritip ketcap ilave ederek karistirin. Aci biber sosu ile
tatlandirin ve kalan pili¢leri de bu marinatin icine bulayin. Bitln etleri agzi kapali bir kabin igine koyup
buzdolabinda bekletin. Firini 225 dereceye ayarlayip énceden isitin. Pili¢ pargalarini genis bir firin tepsisine
yerlestirin. Isitilmis firnda 25-30 dakika kadar pisirin. Tavuk parcalari pistikten sonra servis tabaklarina alin.
Dilerseniz maydanoz yapraklar ile sUsleyin.
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