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BAHARATLI TAVUK SALATASI

Eyip Seving

1 adet tavuk gégsi

Y2 limonun suyu

1 adet g6bek salata
Soya filizi

1 adet salatalik

Tuz

1 adet taze kirmizi biber
Karabiber

1 adet sari biber

Kirmizi pul biber

1 cay kasigi kori

Taze nane

1 ¢orba kasigi soya sosu
2 corba kasigi zeytinyagi

Once tavuk etini ince ve uzun dilimler halinde dograyin. Tavuk dilimlerini bir gorba kasigi zeytinyadi kéri ve
karabiberle birlikte orta ateste ara ara karigtirarak iyice pisirin. diger yanda gébek salatayi ince ince kiyin. Taze
kirmizi ve sari biberlerle salataligi da serit serit

dograyin. Soya filizi ile harmanlayin. Bir bardagin iginde soya sosu, tuz, kirmizi pul biber ve limon suyunu iyice
karistirin. Bu karisimi harmanladiginiz biberler, gébek salata ve soya filizlerinin Gzerine dokun ve iyice karigtirin.
En Uste pisirdiginiz tavuk parcalarini yerlestirin. Nane yapraklariyla sisleyerek servis edin. Dilerseniz nane
yapraklarini da kiyip sebzelerle karistirin.
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