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BAHARATLI TAVUK

2 kg'lik 1 tavuk (4-6 parcaya bolinmus)
300 gr (1+1/2 su bardagr) tavuk suyu
100 gr (7 gorba kasigi) tereyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

2 corba kagsiJi taze sogan (kiyllmis)

150 gr mantar (temizlenmis ve dilimlenmig)
1 limonun suyu

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 kahve kasigi kirmizibiber.

Once, finninizi orta sicakhga getirip (180°C), isitiniz. Tereyagi blyik bir tavada orta ateste eritiniz. Yag kizinca
tavuk parcgalarini tavaya koyup iki blyUk kagikla gevirerek her yanlarini iyice kizartiniz. Kizarmig tavuk
parcalarini tavadan alip, orta buyUklikte bir tencereye yerlestirerek bir kenara birakiniz.

Tavuklar kizarttiginiz tavaya tavuk suyunu ekleyerek iyice karistirip, harli ateste kaynatiniz. Sarimsak,
maydanoz, taze sogan, mantar dilimleri, limon suyu, tuz ve biberi ekleyip, 2 dakika pisiriniz. Tavayi atesten alip,
karisimi, kizarmig tavuk parcalarinin Gstiini tamamen értmeyecek bicimde tencereye dokiindz.

Tencerenin kapagdini sikica kapatarak, yiksek kenarli bir firin tepsisine yerlestirirliz. Tepsinin igine 4-5 cm
yUksekliginde kaynar su koyup, firina surerek 2 saat pigiriniz.

Tencereyi firndan alip yemeginizi isitilmig bir servis tabagina aktararak, servis ediniz.

Not: Baharatl tavudu, Briksellahanasi ve tereyagl sehriye ile servis edebilirsiniz.
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