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BAHARATLI TAVUK

Malzemesi

10 adet tavuk but

1 adet domates

1 dis sarimisak

1 adet sogan

1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kori

1 corba kasigi Tamek Domates ve Tamek Biber salgasi
1 tath kasidi kirmizi biber

1 tath kasigi karabiber
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Yarim limonun suyu

Tuz

Sogani kiiguk kiglk dograyin, domates ve sarimsagi rendeleyin. Domatesi, zeytinyadi ve yarim limon suyuyla
beraber bir tencereye alin. Salgayi da ekleyin ve ezin. Sarimsak, sodan ve baharatlar ekleyin ve karistirin.
Tavuk butlarini tencereye koyun ve karisima bulayin. Tencerenin Gstinu értiin ve buzdolabinda 3-4 saat
beklemeye alin. Sonra butlari tepsiye dizin ve orta isili firnda ¢itir ¢itir olana kadar pisirin.
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