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BAHARATLI TAVUK

Tavuk budu

50 gr. taze zencefil

4 dis sarimsak

2 adet domates

1 sap taze nane

4-5 yemek kasig! yag

3 defne yapragi

2 cay kasig kimyon

2 yemek kagigi iri zemin karabiber
2 yemek kagi@i limon suyu

Zencefil ve sarimsagi ince ince dograyin. Domatesleri yikayin ve pargalara bolin, saplarini ¢ikarin.Naneleride
ayni sekilde yikayip ince Kiyin. Bir tencerede yagi 1sitin. Defne yapragi, kimyon ve karabiberi orta ateste 2-3
dakika kizartin. Tavuk pargalar ve sarimsakla birlikte 10 dakika kavurun. Nane, dogranmig domates ve
zencefilide ilave edin orta ateste 10-15 dakika pisirin. Limon suyunu servisten hemen énce sikin.
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