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BAHARATLI TAVUK (CIN)

Malzeme

- 1 paket tavuk budu (4 Adet)

- 1 paket tavuk kemiksiz kalga (4 Adet)
- 6 yemek kasigi sivi Sana

- 1 yemek kasigi kori

- 2-3 is sarmsak

- 1 yemek kasigi bal

- 1 tath kasigi zencefil

- 1 litre hindistancevizi situ

- Tuz-karabiber

Hazirlanisi

Tavuklar paketten ¢ikarip, yikayiniz.

Yayvan bir tavada sivi Sana?yi1 kizdirip, kériyi ilave ederek kizdiriniz.

Sarimsaklar ayiklayip, kiyiniz ve koriye ilave edip, kavurunuz.

Tavuklari ilave edip, renkleri déntinceye kadar kavurunuz.

En son olarak, bal zencefil, tuz ve karabiberi ekleyip 10 dakika sote ediniz.

En son hindistan cevisi stutini ekleyip tavuklar yumusayincaya kadar kisik ateste pisirip servis ediniz.
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