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BAHARATLI TAVUK BUDU

Omiir Akkor

8 adet derili tavuk budu

8 yemek kagsidi Komili natirel sizma zeytinyagi
Yarim demet taze kekik

Yarim demet taze feslegen

Bir tutam maydanoz

4 dis sarimsak

Karabiber

Kaya tuzu

Kekik, feslegen, maydanoz ve sarimsag incecik kiyin.

Tuz, karabiber ve Komili zeytinyagi ile kiydiginiz baharatlar harmanlayin.

Hazirladiiniz bu harci tavuk butlarinin derilerinin altina yerlestirin.

Daha sonra etlerin digini Komili zeytinyagi ile kaplayip yagh kagit serdiginiz tepsiye dizin.
180 derece firinda 45 dakika pigirip servis edin.
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