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BAHARATLI SOSIS EZMESI (MIKRODALGA)

60 g hindistancevizi kremasi

1 bardak tuzsuz tavuk suyu

2,5 cm. boyunda taze zencefil (kabugu soyulmus ve dilimlenmis)
1 Gubuk kakule (dovilmiis)

2 aci kirmizi biber (cekirdekleri temizlenmis)
1/2 tath kasig zerdecal

bir tutam safran

1 defne yaprag

60 gr. krema

2 tath kasigr misir nisastasi

1 tath kasidi toz hardal

1 ¢orba kasigi salca

250 gr sosis

1 tath kasidi limon suyu

1/2 tath kasigi tuz

bir ka¢ tutam kirmizi biber (susleme icin)
¢ok ince kiyllmig arnavutbiberi (sisleme igin)

Bir salata k&sesinde hindistancevizi kremasi ile tuzsuz tavuk suyunu karistirip zecefil, kakule, aci kirmizi biber,
zerdecal, safran ve defne yapragini ekleyin: kaseyi disuk 1sili firina verip 5 dakika pisirin.-

Kaseyi firndan alip karigimi bir kase Uzerine yerlestirilmis tel sizgece bosgaltin, tahta kasigin tersiyle bastirarak
kaseye gecirin. Kremay! ekleyip iyice karistirin.

Bagka bir kasede misir nigastasi ve hardall karistirip, karigimi diger kasedeki baharatl tavuk suyuna katin.
Salcayi da ekleyip kaseyi mikrodalgada %50 isisinda 3 dakika pisirin. Uzerine dogranmis sosisleri de ekleyerek
30 saniye daha pisirin. )

Kaseyi firindan alarak limon suyu, tuz, karabiber katarak iyice karigtirin. Uzerine ince kiyilmis arnavut biberi ve
kirmizi biberle sUsleyerek servis yapin.
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