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BAHARATLI SOS

1 tath kasidi taze sogan (kiyllmis)
2 ¢orba kasig maydanoz (kiyilmig)
1 tath kasidi hardal

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 dis dévilmuls sarimsak

12 corba kasig zeytinyagi

4 corba kasigi sirke

2 tath kasigi limon suyu.

KugUk bir kdsede taze sogan, maydanoz, hardal, tuz, biber ve sarmisagi tahta bir kasikla karistirip, 3 corba
kasiJ! zeytinyagdini ekleyiniz. Karigsimin tamamini bir kavanoza bosaltip, Ustiine, kalan yag, sirkeyi ve limon
suyunu ekleyiniz. Kavanozun kapagini sikica kapadiktan sonra, 1 dakika kadar sallayiniz.

Sosunuzun gerektidi kadarini kullanip, kalanini, bir bagka yemekte yararlanmak icin, serin bir yerde saklayiniz.

Not: Bu baharatl sos, yapildiktan sonra bir ay kadar soguk bir yerde saklanabilir.
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