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BAHARATLI PILIC

Malzemeler :

Tavuk g6gsu 6 Adet

Harci igin :

Komili Riviera zeytinyadi 2 Yemek Kasigi
Zencefil 1 Tath Kasigi
Limonsuyu 2 Yemek Kasigi
Kimyon 1 Tath Kasig

Zerdagal 1 Tath Kasig

Kignis 1 Tath Kasig

Kori 1 Tath Kasigi

Kirmizi pul biber 1 Tath Kasig
Yodurt 2 Su Bardagi

Domates salcasi 2 Yemek Kasigi
Bal 2 Yemek Kasigi

Tuz, karabiber

YAPILISI: )

1- Tavuk géguslerini ortadan ikiye kesiniz. Uzerini bir bicak ucu ile giziniz.

2- Harci icin; tim malzemeleri bir kasede karistiriniz.

3- Tavuklari harca bulayiniz ve buzdolabinda 1 saat dinlendiriniz.

4- Marinatta beklettiginiz goégus etlerinin her iki tarafini da kizmig Komili Riviera zeytinyadinda pisirip, sicak
olarak servis ediniz.
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