—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAHARATLI PAZI CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Adet sogan

500 gr paz

1 Tath Kasigi Ucuyla tuz, karabiber
4 Su Bardag tavuk suyu

100 ml krema

1 Corba Kasigi sivi yag

1 Gorba Kasigi un

1 Cay Kasigi kirmizi toz biber , pul biber
2 Dis sarmisak

1 Kahve Fincani kori

Paziyi ayiklayip yikadiktan sonra tencereye alin. Uzerine 1 ¢ay bardag kadar su ilave edip pisirin. Sana klasik
yadi ve sivi yagi tencereye alip 1sitin. Yemeklik dogradiiniz sodan ve sarimsagi ekleyip yumusayincaya kadar
soteleyin. Unu ilave edip 1-2 dakika kavurun. 3 su bardagdi suyu ekleyip hizli bir sekilde karistirin. Paziyi ilave
edip karistirmaya devam edin. Pisen gorbayi el blenderi ile plre haline getirin. Son olarak kremay!i ve baharatlar
ekleyin. 1-2 tasim kaynattiktan sonra ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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