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BAHARATLI PATATESLI YESIL FASULYE

6 orta boy patates

sivl yag

2'ser tatl kagigr kimyon, kekik, mercankdsk ve kiyllmig biberiye
Tuz

1 kg yesil fasulye

2 tatl kagigi sater otu

2 bas sogan

75 g tereyadi

Karabiber

1 litrenin sekizte biri sebze suyu
150 g krema

Patatesleri akar su ile temizleyin ve ortadan kesin. Firin tepsisini yaglayin. Otlari tuz ile karistirin ve tepsiye
serpistirin. Patatesleri, kesilmis yanlan asagida olmak Uizere yan yana tepsiye dizin ve 180 derecede Isitiimig
finnda (gazii finn 2) yakl. 35 dakika pisirin. Arada fasulyeleri ayiklayip yikayin. Soganlari soyup sater otu ile kiyin.
Soganlari ve sater otunu eritilmis yagda 1 dakika gevirin. Fasulyeleri, sebze suyunu ve karabiber ilave edin,
tencereyi kapatin ve 20 dakika pisirin. Son olarak kremayi katin ve 5 dakika daha pisirin.

Patatesleri fasulye ile sofraya getirin, Gzerine peynir rendesi serpin.
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Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 14.05.2020
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