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BAHARATLI PATATES ILE SOSLU COP SIS

1 paket Lezita Akdeniz Soslu Gop Sis
5 adet ince kabuklu taze patates

2-3 corba kagsigi zeytinyag!

1 tutam biberiye

1 tutam pul biber

1 tutam kirmizi toz biber

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

Patatesleri ovalayarak glizelce yikayin ve kurulayin. EIma dilimi seklinde dograyip dilimleri ortadan ikiye kesin.
Patatesleri bir pisirme torbasina koyup bitiin baharatlari ve yagi tizerine ekleyin. Torbayi sallayarak patatesleri
baharatlara bulayin. Onceden isitilmig 200 derece firina verip 20 dakika pisirin.

Soslu Lezita Gop Sisleri firnin 1zgara teline dizip sicak 1zgarada her bir yiziini 7-8 dakika kadar pisirin.
Baharatli sicak patateslerle birlikte ¢Op sisleri sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:43090 « adi:Baharatli Patates ile Soslu Cop Sis * gébnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:20.04.2024 - 16:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-patates-ile-soslu-cop-sis-vt32540
https://img.lezzetler.com/yuklenen/baharatli-patates-ile-soslu-cop-sis-43090.jpg
http://www.tcpdf.org

