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BAHARATLI NOHUT CORBASI

Malzeme

- 2 su bardagi haglanmig nohut
- 3 yemek kasigi Sana yagi

- 1 su bardagi kuskus makarna
- 1 adet kuru sogan

- 2 dis sarimsak

- 2 yemek kasigi sal¢ca

- 1 tath kasigi biberiye

- 8 su bardag tavuk suyu

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

1 su barda@i kuru nohudu ayiklayip, bir gece énceden islatin.

Islattiginiz su ile tuz eklemeden haglayip, suyunu sizun.

Derin bir tencerede Sana yagini kizdirip, igine piyazlik dogranmis kuru sogani, kiyilmig sarimsagi ilave edip,
soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar pembelesince igine salcayi ekleyip, salcanin kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Salca kavrulduktan sonra i¢ine haslanmis nohudu, tavuk suyunu, biberiyeyi, tuz ve karabiberi ilave edip,
kavurun.

Gorba kaynamaya baglayinca icine kuskus makarnalari ilave edip, makarnalar yumusayincaya kadar bir tagim
kaynatin.

Pisen corbay servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:28399 « adi:Baharatli Nohut Gorbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:17.04.2024 - 15:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baharatli-nohut-corbasi-vt19923
http://www.tcpdf.org

