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BAHARATLI MAKARNA SALATASI (FRANSA)

Malzeme: (4 kisilik);

1 kase haslanmis makarna,

50 gr. fime dana dili,

2 kereviz sapl,

5-6 iri yesil salata veya marul yapragi,
2 dilim tost ekmegi,

1 dis sarimsak (kabugu soyulup bir ucundan kesilmis)
tereyagi,

8-10 dal tere.

Sosu:

1/2 kase mayonez,

1 corba kasigi kéri(ya da baharat),
1/2 bas sogan (piyaz dogranmis),

2-3 damla acisso,

1/2 limon,

tuz.

Sosu hazirlamak igin cam veya porselen bir kasede mayonez, kori, sogan, acisso bir ¢ay kasigi limon suyu ve
bir tutam tuzu, yumurta teli ile ¢irparak karigtirin. Sosu bir kenara birakin.

Makarnalar kligik parmak boyunda, dili ki¢Uk zar bigiminde, kereviz saplarini da kiiglk pargalar halinde
dograyip sosa ekleyin.

Gukur bir salata kasesinin dibine ve kenarlarina yesil salata veya marul yapraklarini désedikten sonra karigimi
yapraklarin Gzerine dékdn.

Tost ekmegi dilimlerinin kenarlarini aldiktan sonra her birini 4 esit parga halinde kesip her iki yanlarini da
1zgarada pigirin. Kizarmis ekmeklerin bir tarafim 6nce sarimsakla ovup daha sonra tereyagla yaglayin. Boylece
hazirlayacadiniz ekmekleri kasenin yanlarina yerlestirip aralarini da tere otu ile sisleyin.

Salataniz servise hazirdir.

Not: Mimkinse makarnayi ve diger malzemeyi sosla servisten biraz énce karistirip karisimi buzdolabinda kisa
bir slire sogutun. Sogutulmus salatanizi altina yesillik ddsenmis kaseye servisten hemen dnce aktarin.
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