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BAHARATLI KETCAP

120 gr. taze erik

400 gr. olgun domates
1 dis sarimsak

1 defne yaprag

2 karanfil

50 gr. sirke

100 gr. Seker

1 corba kasigi tuz

1 aci biber.

Eriklerin ¢ekirdeklerini gikartin. Domateslerin kabuklarini soyun, eriklerle birlikte mikserde en az 30 saniye
karistinin, Gzerine soyulmus sarimsak, seker, tuz, biber ve sirkeyi ekleyin biraz daha karigtirin. Karigimi
mikserden alip bir tencereye atin 30 dakika pigirin. Son 10 dakikasinda defne yapragini ve karanfili ekleyin,
atesten aldiktan sonra defne yapragdini ve karanfilleri ¢ikartip atin. Soguduktan sonra kullanin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 13.12.2021
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