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BAHARATLI KABAK CORBASI

1 1/2 gorba kasigdi aygicek yagi

1 klicUk sogan (dogranmisg)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

bir tutam zencefil

1/2 tath kasigi kisnis

1/2 tath kasigi kimyon

1/2 tath kasig zerdecal

750 g kabak (kazinip, kalin dogranmis)
1 kliclk elma (kabugdu soyulup, ¢ekirdekli bélimleri gikarildiktan sonra, ince dilimlenmis)
3 su bardag tuzsuz tavuk suyu

1/2 tath kasigi tuz

1 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikimig)
1 su bardagi ayran

1 corba kasigi taze sodan (ince kiyllmig)

Kalin dipli bir tencereye yagi koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca sodanlari koyup,
yumusayincaya kadar (yaklasik 5 dakika) karistirarak pisirin. Sarmisak, zencefil, kignis, kimyon vezerdegali
ekleyip, 1 dakika karistirarak pisirin. EIma ve kabaklar ekleyip, 1 dakika daha pisirdikten sonra, tavuk suyu ve
tuzu katip, bir tagim kaynatin. Kaynayinca atesi kisip, tencerenin kapagini kapatarak, ¢orbayi 30 dakika pisirin.
Tencereyi atesten alip, gorbayi blendir kabina aktararak, iyice karigtirin. Yeniden tencereye bosaltip, limon suyu
ve ayrani ¢irpma teliyle ¢irparak ekledikten sonra, tencereyi orta atese oturtun ve gorbayi 2 - 3 dakika daha
pisirin. Tencereyi atesten alip, corbayi 6 corba késesine bélustirerek, taze soganlari tstlerine serpigstirin ve
servis yapin.
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