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BAHARATLI CIKOLATALI KURABIYE

300 gr. bitter kuvertir

100 gr. 6gutdlmas findik

100 gr. karigik meyve sekerlemesi
200 gr. badem ezmesi

4 yumurta beyazi

250 gr. seker

50 gr.un

15 gr. baharat karisimi (tar¢in, karanfil, anason, zencefil, kisnis)
20 ml. portakal suyu

1/2 tath kasigi karbonat

100 gr. siyah ¢ikolata

50 gr. sttll ¢ikolata

Tuz

50 gr. bitter kuvertlrt ince rendeleyin. Findidi yagsiz tavada kavurun. Meyve sekerlemelerini cok ince kiyin.
Badem ezmesini rendeleyin ve yumurta beyazlari, seker, bir tutam tuz ile sicak suya oturtulmus bir metal kabin
icinde, koyu krema kivamina gelinceye kadar mikserle 5 dakika ¢irpin. Kabi soguk su dolu bir kaba koyup,
karisim soguyuncaya kadar ¢irpmaya devam edin. Findiklari, rende ¢ikolatayi, meyveleri, unu, baharati bir
kasikla karigtirarak yumurtalara ekleyin. Karbonati 2 tath kasigi suda eritin, karisima ekleyin, iyice karistirp
sikma torbasina doldurun. 2 tepsiye firin kagidi serin. 5-6 cm. ¢apinda daireler sikin. 2 saat oda sicakliyinda
kurumaya birakin. Sonra 170° C'de isitilmis firnin 2. rafinda 14-15 dakika pisirin, sogumaya birakin. 250 gr.
bittter kuvertlri ve 100 gr. siyah ¢ikolatayi, beraber, benmaride eritin. SttlG ¢ikolatayr da benmaride eritin.
Buzdolabi posetine koyun, ucunu kiiglk kesin. 10 kurabiyenin Ust kisimlarini kuvertlre batirir, iyice stizdriin,
sUtlb gikolatayi spiral seklinde sikin, kiirdan yardimiyla sekiller verin. Diger kurabiyeleri de ayni sekilde
hazirlayin.
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