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BAHARATLI BALKABAGI CORBASI

1 kg dogranmig balkabag!

2 sogan

3 dig sarimsak

2 corba kagsigi margarin

1 su bardagi sut kremasi

2 ¢orba kasiJi hindistancevizi

1 tath kasigi kori

Birer ¢ay kasigi kisnis, targin ve rendelenmis zencefil
2 su bardagi su

1.5 su bardagi tavuk suyu

Balkabagini yikayip tencereye alin. 2 bardak su ilave edip yumusayincaya kadar haslayin. Soganlari kiyin,
sarimsaklari ezin.

Margarini tencerede eritip sogan ve sarimsagi pembelestirin. Atesten alip kabak, zencefil, targin, kisnis,
hindistancevizi ve kdriyi ilave ederek karigtirin. Blenderle ezerek pure haline getirin. Tavuk suyu ve tuz ilave edip
kisik ateste 10 dakika pigirin. Atesten alip sit kremasini ekleyerek karigtirin.

Gorbay: servis kaselerine paylastirin. Taze soganin yesil saplarini dograyip gorbanin Gizerini susleyin. Sicak
olarak servis yapin.

ML® Firinda Balkabagi Corbasi icin tiklayin
ML® Firinda Balkabagi Corbasi Videosu

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.06.2023
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