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BAHARAT SOSLU TAVUK

1 tavuk g6gus eti

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 su bardag. tavuk suyu

10 ceviz

5 kayisi

2 sogan

1 havug

1 cay kasigi kori, zerdegal
Siviyag, tereyagi, tuz, su

Soganlari ve havucu rendeleyin, tereyaginda kavurun. igine cevizi, ve baharati, bulguru ve tavuk suyunu ekleyip
10 dakika pismeye birakin. Tavugu yikayin ve ince bir sekilde dévin. Igine soganlh bulgurlu karnsimi doldurun,
sarip baglayin. Firnda 200 derecede pisirin. Son olarak sicak suyunu vermeden dnce bir kapta karistirdiginiz
zerdecal ve koriyi de koyup kapagini kapatin. Kisik ateste bir miktar pisirin. Tavuklari sosuyla birlikte servis

yapin.
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