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BAHAR TARHANASI

Malzeme :

1 kahve fincani ayiklanmig kirmizi mercimek
1 kahve fincani ayiklanmig piring

3 ¢orba kagsiJi tarhana

2 ¢orba kasig margarin

Maydanoz, tuz

8 su bardagi su

Yarim ¢orba kasigi sal¢a veya 1 iri domates

Yapiligi :

Tarhana su ile ezilir. 10 dakika pisirilir. Tuz ve yikanmig piring konur. 20 dakika sonra yikanmig mercimek, salga
ve yag katilir. Mercimekler pisince atesten alinir, servis kdsesine bogaltilir. Uzeri ince kiyilmis bol maydanoz ile
suslenir.
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