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BAHAR PASTASI

3 adet yumurta

2 adet yumurta aki

350 gram seker

100 gram un

200 gram agag cilegdi veya frambuaz
25 gram tereyag!

100 gram dilimlenmis badem

16 santim ¢apinda yuvarlak kalip

Keki hazirlamak i¢in uygun buyUklikte ve ¢ukur bir kaseye 3 adet yumurta kirin. 100 gram seker ilave edip,
45-50 derecede isitin. Isitirken sirekli ¢irpin. Atesin Ustiinden indirdikten sonra da sojuyuncaya kadar araliksiz
olarak mikser ile ¢irpmaya devam edin. Sojuduktan sonra Usttine bir miktar un koyup, yavasca karistirdiktan
sonra 6nceden yadlanmis olan kaliba dékip, 180 dereceli firinda 20-25 dakika kadar pisirin. Kaliptan
¢ikardiktan sonra sogumasi igin bir kenara birakin. Gileklerin saplarini ve yapraklarini koparip, bol su ile iyice
yikayarak temizleyin. 30 Gnu ayirin ve Ustiine 75 gram pudrasekeri ilave edip, ¢atalla iyice ezin. 10 el. su ile 50
gram sekeri kaynatip, sogumaya birakin. Son 2 adet yumurtayi kirip, aklarini ve sarilarini ayirin, Akini bir kdsede
125 gram seker ile cirpip, hafif ateste (55-60 derecede) isittiktan sonra atesten indirin ve soguyuncaya kadar
mikser ile ¢cirpmaya devam edin. Keki enlemesine ortadan keserek yuvarlak iki par¢aya ayirin ve her iki par¢aya
da hazirladiginiz surubu dokerek islatin. Bir pargasina gilek marmeladi siirlin ve digerini Gzerine yerlestirin.
Ustline ve cevresine mereng hamuru sirin ve dilimlenmis badem serperek hafif isitilmis firnda 8-10 dakika
kadar pisirdikten sonra ¢ikarip, sogumaya birakin. Cilek veya frambuaz ile susleyerek, hemen servis yapin.
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