%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAHAR MAKARNASI

https://www.elele.com.tr

1 paket penne makarna

Sosu igin:

200 ml krema

Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi
1 cay bardadi hazir pesto sos
1.5 su bardagi ayiklanmis taze bezelye
2 dig sarimsak

Zeytinyag!

3~4 dal taze nane

7~8 dal taze feslegen

1 limonun suyu

Uzeri icin:

Labne peyniri

Feslegen

Makarnayi haglayip suyunu siiziin. Sosu igin kremayi bir sos tenceresine alin. Muskat rendesini ilave edip 1sitin.
Pesto sosu ekleyin. Karigtirip ocaktan alin. Taze bezelyeyi tuzlu suda haglayin. Ezdiginiz sarimsagi
zeytinyaginda hafif soteleyin. Hagladiginiz bezelye, ince kiydiginiz yesillikler ve limon suyunu ilave edip 4-5
dakika daha soteleyip ocaktan alin. Pesto soslu kremayi bezelyelerin izerine ekleyip karistirin. Sosu
makarnanin Uzerine gezdirip karistirin. Uzerini labne peyniri ve felegen ile susleyerek servis yapin.
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