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BAGET TAVUK

6 adet baget tavuk

Yarim ¢orba kasigi yogurt

1 corba kasigi toz kirmizibiber
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi sarimsakl ¢egni
1 tath kasidi kimyon

Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar siviyag

Bagetlerimizi yikayalim, yikadiktan sonra bir borcama alarak yogurt, baharatlar ve siviyagi Gzerlerinde
gezdirerek elinizle iyice yedirin. Marine edilmis tavugu buzdolabina kaldirarak en az 1 saat bekletin. Bir firin
tepsisine genisce folyonuzu serin (folyo genis olsun ki bagetlerimizi koyduktan sonra rahatga kapatabilelim)
ortalarina marine edilmis bagetlerimizi koyalim ve kenarlardan kivirarak iyice kapatalim tzerini. 200 derece
isitilmig firinda 40-60 dakika arasi (kivamini nasil seviyorsaniz zamani ona gore yUkseltebilirsiniz ancak
ortalama 45 dakika pisme suresi vardir) pisirin. Son 20 dakika kala folyoyu agarak bagetlerinizin kizarmasini
saglayin ve bagetleriniz hazir hale gelecektir.
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