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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Malzemeler :

Pilic baget 6 Adet

Gitir pane 3 Paket

Yumurta 4 Adet

Taze fasulye 250 Gr

Taze sogan 4 Adet

Bezelye 1/2 Su Bardagi

Havuc 1 Adet

Fesle@enli & kekikli salata sosu 1 Paket
Su 3 Yemek Kasig

Komili sizma zeytinyadi 4 Yemek Kasigi
Kizartmak Igin :

Komili Riviera zeytinyad Az

YAPILISI:

BAGET TAVUK

1- Pili¢ bagetleri cirpilmis yumurtaya ve ¢itir pane harcina bulayip tabada aldiktan sonra kizgin yagda kizartin.
2- Uzun seritler halinde dograyip hasladiginiz 250 gram taze fasulyeleri, énceden kiydiginiz 4 adet taze sogdani,
haslanmis 1/2 su bardagi bezelyeyi, rendeledidiniz 1 adet havucu genis bir kaseye koyup iki blylk kasik

yardimi ile karnistirin.

3- Klgik bir kaseye 1 paket feslegenli & kekili salata sosunu , 4 yemek kasigi Komili Sizma zeytinyagini ve 3
yemek kasiJi suyu koyup bir ¢catal yardimi ile ¢irpin.

4- Servis tabagina ¢itir paneli pilic bagetleri ¢arpi isareti seklinde koyup Komili Sizma zeytinyagli- feslegen soslu
sebzeler, kiyilmig taze nane, taze dereotu ve limon dilimleri ile stisleyip servis edin.
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